Speiseplan 02.02.-06.02.2026

KW 06 Menu Il (ohne Fleisch) Menu I (mit Rinderhack)
Montag Cevapcici mit Djuvec Reis und Kartoffel-Gemise Eintopf Nudel Variation mit Bolognese
02.02.26 Sour Creme dazu Gurkensalat oder Tomatensolie
(glutenfrei)
a,c,g a,Cc,g
frisches Obst frisches Obst frisches Obst
Dienstag Hahnchenkeule provenzalisch Erdapfel- Kirbis- Gratin Farfalle mit Bolognese oder
03.02.26 mit Kaisergemuse und Cous Tomatensolie
Cous
(glutenfrei) (glutenfrei)
h,i,10
¢.9 a,c,g
Rote Griitze Rote Griitze 10 Rote Gritze 10
Mittwoch |Schweine Schnitzel mit Pommes Auberginen Schnitzel in Fusilli mit Bolognese oder
04.02.26 TomatensoRe mit Kartoffelbrei Tomatensolle
a,c,g
cg
a,c,g
frisches Obst frisches Obst frisches Obst
Donnerstag | Sheperd's Pie- Hackfleisch | Germknddel gefiillt mit Friichten | Vollkorn Nudel mit Bolognese
05.02.26 Auflauf mit Buttergemise und mit Vanillesof3e oder TomatensoRe
Kartoffelbrei
a,Cc,g a,c,g
a,10,h,g
Mini Berliner ac Mini Berliner ac Mini Berliner ac
Freitag Fischstabchen Sandwich mit | Tofupfanne mit Gemise und Reis | Nudel des Tages mit Bolognese
06.02.26 Wedges oder TomatensoRe
(glutenfrei)
a,.c,gd acg
d.fhi
Kuchen acg Kuchen acg Kuchen acg

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe: 1) Farbstoff 2) Konservierungsstoff 3) Antioxidationsmittel 4)

Geschmacksverstéarker 5) Phosphat 6) Milcheiwei3 7) Schwefeldioxid 8) SiiRungsmittel 9) gewdéchst 10) Hilsenfrichte
Enthéalt Allergene: A) Glutenhaltiges Getreide B) Niisse C) Eier D) Fisch E) Erdniisse F) Soja G) Milchprodukte

H) Schalenfriichte 1) Sellerie J) Senf K) Sesamsamen L) Schwefeldioxid und Sulfite M) Lupinen




